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Lunes 28

Cuatro casos de éxito en el mundo rural agroalimentario

M

b

20 h

20. 30 h "El caso del hongo magico, la trufa.

19-21 h E><po§|"cién y degustacion de productos de Zaragoza La Provincia.
- =" 19.h «El caso del aceite del desierto.

Rafael Ubeda de Castilo de Tabemas en el desierto de Tabemas (Almeria)
Presentado por Juan Baseda, director técnico del CRDOP Aceite del Bajo Aragon
Moderado por Angel Luis Gonzalez, vicepresidente de la Academia Aragonesa
de Gastronomia.

El caso de la bodega familiar Ca N'Estella.

Efrem Mallol de finca Ca N'Estella, bodega en Sant Esteve Sesrovires (Barcelona) -

Presentado por Juan Muioz, presidente-fundador de la U.A.E.S. y presidente de
la ASUSMSE (Academia de Sumilleria).

Moderado por Daniel Saenz, area de formacion de la Asociacion de Sumilleres de
Aragon. .

El caso del queso 'artesanal zamorano.

Félix Pastor de Vicente Pastor, seis generaciones de pastores en Morales del Vino
(Zamora).

Presentado por José Luis Martin, director del Concurso de Quesos de Aragon,
deGourmet Quesos en Madrid y Alimentaria en Barcelona.

Moderado por Carlos Orgaz, presidente de la Asociacion de Maitrés y Jefes de Sala
= de Aragén y presidente de la Federacion Nacional de Profesionales de Sala.
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Mercedes Marco de Manjeres de la Tierra, 1as naujeses del mundo rlral en Sarrion
(Teruel). &

Presentado por José Luis Solamlla director del suplement@*de gastronomia Con
muycho gusto de Heraldo de Aragon.

Moderado por Domingo Mancho presidente de la Asociacion de Cocineros de
Aragon.
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Martes 29

19-21 h

19-
19.45 h

19.45-
20.15 h

20 h

Exposicion y degustacion de productos de Zaragoza La Provincia.
Jornada de reflexion gastronomica: Turismo Gas‘t'ronommo (,soé'femble’?
Charla-coloquio:
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Turismo Gastronomico ¢ sostenible? Claves para Su desgrroﬂb en eﬁanﬁb/fa
-

rural a cargo de Gloria Rodriguez.
Master en Gestion Cultural y Turismo Cultural, es colaboradora de investigacion

en la Cétedra Ferran Adra de Cultura Gastrondmica y Giencias de la Aimeptaeion.

Su labor se centra en la gestion sostenible de nuestro patrimonio gastronomico
como base para el desarrollo del turismo gastronémico en nuestro pais.
Presentado por Juan Barbacil, secretario de la Academia Aragonesa de
Gastronomia.

Clausura a cargo de Abraham Gaxtcia, chef del prestigioso restaurante
Viridiana de Madrid. Parlamento magistral-sgbre: La importancia del producto
cercano y de temporada. - “

Clausura a cargo de Angel de Ufia, _Q_re'sifjente de la Academia Aragonesa de
Gastronomia y de José Antonio Sanmiguel, Vicepresidente Primero de la

Diputacion Provincial de Zaragoza vy Vicepresidente del Patronato Provmcral de

Turismo.
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