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Presentacion de la Guia

Es para mi una gran satisfaccion el
poder presentaros este proyecto de la
Asociacion de Maitres y Profesionales
de Sala de Aragon.

Una Asociacion que gracias a sus
asociados y desde su creaciéon no ha
hecho nada més que cosechar éxitos
alla donde va, dejando el nombre de
Aragén, de sus productos y de los
Profesionales del Servicio de Sala en
los lugares mas destacados.

Este mismo afio el Gobierno de
Aragoén y en concreto su Depart;
mento de Agricultura y Alimentacion
nos ha concedido el | Premio Alimen-
tos de Aragdn en su modalidad Gas-
tronomia.

Un premio que para una Asociacion
tan joven como la nuestra indica la
relevancia y el respeto que desde un
referente gastronémico vamos tenien-
do en el conjunto de la sociedad arago-
gesa y que no ha pasado desapercibi-

0.

Por Gltimo agradecer a los patroci-
nadores y colaboradores el apoyo ines-

timable que han prestado a la
Asociacion de Maitres y Profesionales
de Sala de Aragdn para que el naci-
miento de esta guia profesional sea una
realidad.

Gracias a todos.
CARLOS ORGAZ

(Presidente de la Asociacion de Maitres
y Profesionales de Sala de Aragén)

www.maitresdearagon.com
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onio Algarabel Pinilla

En 1972, se abre al publico La
Bodega de Chema, propiedad
de Fontiber S.L.. Su cocina ara-
gonesa, de calidad y tradicion,
nos ofrece cabrito asado, merlu-

Nacido en Pozalmuro,
en la provincia de Soria,
en junio de 1951. En su
trayectoria profesional
ha pasado por diferentes
establecimientos en el
restaurante Bienvenido,
en el restaurante Txin-
gudi y en el Hotel
Balneario de Panticosa.
En la actualidad, trabaja
en el restaurante La
Bodega de Chema.

za en sus diferentes presenta-
ciones y gustos, ventrescas con
pimientos piquillo o chuletén
de buey entre sus numerosas
especialidades.

La Bodega de Chema
Latassa, 34. Tel 976 55 50 14

www.maitresdearagon.com
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El restaurante Eliseos inici¢
su andadura hace ya 60 afios.
Su cocina internacional y de
mercado nos ofrece un menu
diario y un menu degustacion

Nacido en Borja (Zara-
goza) en 1963.

Su trayectoria profe-
sional comienza como
jefe de rango en el hotel
Ordesa y, después, en el
hotel Formigal, ambos en
Huesca. ContinGa en el
hotel Giral en Biescas, el
restaurante Gurrea y la
Cantina de la zona de
Valenzuela, en la base
aérea. Actualmente tra-
baja en el restaurante
Eliseos como gerente.

que consta de siete platos para
elegir; los postres los elaboran
en la cocina. Tienen amplios
salones para la celebracion de
banquetes.

Restaurante Eliseos
P° Sagasta, 4. Tel 976 22 45 94

www.maitresdearagon.com
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Tierra La Suite - Zaragoza

El restaurante Tierra La
Suite, abierto en 2003, perte-
nece al Grupo Tierra. Premio
al restaurante revelacién del
aflo 2005 concedido por
Horeca, la carta nos ofrece
una cocina mediterranea y

Nacido en Calatayud
(zaragoza) en enero de
1977, realiza estudios téc-
nico profesionales en la
Escuela  Superior de
Hosteleria de Aragon.
Posee el diploma CEP
“Certificado de Estudios
Profesionales”. En la
actualidad ejerce de mai-
tre en el restaurante
Tierra La Suite, también
ha trabajado de primer
maitre en el restaurante
El Paseo de Calatayud
(Zaragoza).

exclusivos platos de autor,
ademas de un menu diario y
un menu degustacion. En el
establecimiento presentan una
cuidada carta de vinos y una
seleccion de puros de diferen-
tes procedencias.

Tierra La Suite
César Agusto, 16. Tel 976 23 37 92

www.maitresdearagon.com
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an José Barcones

Combi Catering es una
empresa dedicada a la gestion
de comedores colectivos y a la
realizacion de servicios espe-
ciales de hosteleria.

Especializado en organiza-
cion de banquetes de bodas

Guia de Maitres y Profesionales de Sala de Aragén

Nacido en Zaragoza en
julio de 1979, es técnico en
hosteleria con nueve afios
de experiencia en el sec-
tor. Ha realizado semina-
rios de cata de vino, acei-
te, whisky... En su trayec-
toria figuran el Casino
Montesblancos, y el hotel
NH Cuidad de Zaragoza.
Actualmente es jefe ope-
racional de servicios y
logistica en Combi Ca-
tering.

comuniones, celebraciones de
empresas y otros eventos.
Buenas aptitudes para el mari-
daje asi como preparacion de
platos a la vista del cliente.
Organizan cuadrillas de hasta
75 camareros.

Combi Catering
Miguel Servet, 193. Tel 976 23 89 84

www.maitresdearagon.com
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Rafael Barrios Ibafiez

El Hotel Melia Zaragoza per-
tenece a Sol Melid hotels &
resorts. Abierto en 1968 y situa-
do en el centro de la cuidad, el
hotel ofrece un servicio perso-
nalizado, propio de un hotel de
cinco estrellas, con centro de

Nacido en octubre de
1951, completa sus estu-
dios con diferentes cursos
de formacion en cocina y
sumiller. Comienza su
trayectoria en 1977, en la
isla de Jersey (Inglaterra)
en diferentes restaurantes,
como The Grill Room
con dos estrellas Michelin.
Desde 1986 hasta la actua-
lidad trabaja de primer
Maitre en el Hotel Melia
Zaragoza.

negocios y un reciente inaugu-
rado spa. En su restaurante
Bearn se puede disfrutar de los
mejores platos de la cocina
nacional e internacional, con
servicio a la carta y menu del
cheff.

Hotel Melia Zaragoza
Avda. César Augusto, 13 Tel 976 43 01 00

www.maitresdearagon.com
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Clemente Bordonada Aznar

El Hotel Boston fue fundado
en 1992 por la sociedad
Inversiones Generales Boston.
El restaurante Coral nos ofrece
una cocina tradicional cuya
especialidad son los arroces y
una amplia carta de vinos. Nos

Nacido en octubre de
1955, en Moyuela (Za-
ragoza) ha realizado cur-
sos de formacion como
profesor de camarero en
bar y restaurante en el
IFET, en IMEFEZ y en
Ibercaja. Entre los restau-
rantes que ha ejercido su
profesién encontramos en
el hotel Goya, hotel
Palafox y el restaurante
Dofia Inés. Actualmente
trabaja en el restaurante
Coral del hotel Boston.

propone, ademas, jornadas gas-
trondmicas durante todo el afio,
asi como un menu degustacion
que varia cada dia. Sus postres
se elaboran diariamente. El
hotel dispone de salones para
todo tipo de convenciones y
banquetes.

Hotel Boston
Cno. Las Torres, 28. Tel 976 59 91 92

www.maitresdearagon.com
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Antiguo Tabernillas - Zaragoza

El  restaurante  Antiguo
Tabernillas abre sus puertas de
la mano de Aragen S.L.
Fundado en 1954 ya ha celebra-
do sus bodas de oro. Ofrecen
una cocina de mercado repleta
de abundantes sugerencias

Nacido en Zaragoza en
octubre de 1951.

Su experiencia profesio-
nal comienza en el
Restaurante Paris como
aprendiz de barra y ayu-
dante, entre 1967 y 2001
trabaja en el Gran Hotel y
desde 20001 en el restau-
rante Antiguo Tabernillas
de primer maitre hasta la
actualidad. Ademas tra-
bajé en 1999 durante tres
meses en el Hotel Santo
Mauro de Madrid.

como sus ensaladas, los huevos
rotos y el chuletén. En 2001 se
inaugura un segundo local y,
actualmente, son tres los esta-
blecimientos en el centro de la
cuidad. Destaca la barra repleta
de tapas para el aperitivo.

Antiguo Tabernillas
Ponzano, 10. Tel 976 23 13 00

www.maitresdearagon.com
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Alfonso Carnice ofiez
Nacido en agosto de

1954 en Zaragoza.

Su trayectoria le lleva a
trabajar en el Restau-
rante Paraiso, Sancle-
mente 20 Restaurante,
Gircres y, en el Res-
taurante Je Na Mon-
tecanal donde trabaja en

la actualidad.

Jesus Irigollen S.L. es el pro-  los pescados y carnes a la brasa.
pietario de Je Na Montecanal, EIl establecimiento se sitla en
fundado en agosto del afio 2001.  Montecanal, una zona residen-

Una cocina de mercado que cial de Zaragoza.
nos ofrece como especialidad

Je Na Montecanal
Avda. de la llustracion, 10. Tel 976 45 83 69

www.maitresdearagon.com



-

s

,-"/ P iy

g ~

¥

Bsociaciin de Maltres
¥ Profeslonakbes de Sala de Aragtn

www.maltresdearagon.com



Guia de Maitres y Profesionales de Sala de Aragén

Julio Cor

La Bodega del Tio Jorge lleva
casi veinte afios ofreciendo una
cocina de linea tradicional. La
estrella del resturante es el
marisco. Destacan los montadi-
tos, los fritos caseros, sin olvidar

Nacido en mayo de 1966,
ha realizado curso de pro-
tocolo, impartido por
CREA en 2004. Su expe-
riencia profesional se ini-
cia en el negocio familiar
como camarero de sala.
Ejercié de camarero del
restaurante La Venta de
los Caballos, la cafeteria
Auchan vy el restaurante
El Fuelle. Actualmente es
propietario y maitre del
restaurante La Bodega
del Tio Jorge.

el confit de pato por el que les
galardonaron con el primer
premio a la mejor tapa del afio
2001. Ha sido premiado como
el establecimiento més votado
de internet en 2003.

La Bodega del Tio Jorge
Mesones de Isuela, 50. Tel 976 27 51 87

www.maitresdearagon.com
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Emilio Frago Martinez

Janto S.L. abri6 en 1987 el
restaurante  Dofia Inés en
Zaragoza. Ofrece una cocina
tradicional y de mercado con
un precio medio de carta de 30
euros. Entre sus especialidades

Nacido en mayo de 1963
en Zaragoza, su trayecto-
ria discurre en la cafeteria
marisqueria Lanuza, el
restaurante Don Juan y el
restaurante Dofia Inés,
donde trabaja actualmen-
te. En sociedad ejercio en
un restaurante en el
Pirineo y dos afios, tam-
bién en sociedad en un
pub de Zaragoza.

117

destacan los centros de mesa,
los pescados frescos y el confit
de pato. El establecimiento dis-
pone, ademés de salon para
celebraciones.

Restaurante Dofia Inés

P° Ruisefiores, 5. Tel 976 38 78 33

www.maitresdearagon.com
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Eusebio Gascon Gran _
Nacido en Almenar,
provincia de Lérida, en

1956. Entre 1973-1976 fue
alumno de la escuela
Superior de Hosteleria de
Madrid.

Su experiencia discurre
por el restaurante Arzak
en San Sebastian, el Real
Club de Golf de Zarauz
con Carlos Arguifiano, el
hotel Equzqui — Lore en
Formigal , el restaurante
Goyesco en Zaragoza y
actualmente en el IES
Miralbueno.

El Instituto de Educacion  departamento de hosteleria y
Secundaria Miralbueno se  turismo se imparten cursos de
fundé en 1988 en Miralbueno  cocina, servicio de restaurante
(Zaragoza) por la Diputacion y bar, restauracion y aloja-
General de Aragén. En el miento.

Escuela de Hosteleria del IES. Miralbueno
Camino Vistabella, 8. Tel 976 33 04 50

www.maitresdearagon.com
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José A. Labord deria
Nacido en Zaragoza en

Janto S.L. abri6 en 1987 el
restaurante  Dofia Inés en
Zaragoza. Ofrece una cocina
internacional y de mercado con
un precio medio de carta de 30

mayo de 1946. Su trayec-
toria profesional le ha lle-
vado a trabajar en el res-
taurante Bienvenido y el
restaurante Don Juan. En
la actualidad es en el res-
taurante Dofia Inés donde
trabaja.

euros. Entre sus especialidades
destacan las albéndigas de sepia
y el confit de pato. El estableci-
miento dispone, ademas, de
salon para celebraciones.

Dofia Inés
P° Ruisefiores, 5. Tel 976 38 78 33

www.maitresdearagon.com
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Celestino Manzano Herrero

Nacido en Madrid, en
noviembre de 1953 es pro-
fesor técnico de forma-
cion profesional en la
rama de hosteleria y turis-
mo. Es miembro de la
Asociacion europea de
Escuelas de hosteleria y
turismo. Ha trabajado en
la Escuela de Hosteleria
de Burlada (Pamplona)
como profesor y jefe de
departamento y en la
Escuela de Hosteleria San
Lorenzo de Huesca.

El Instituto de Educacion  grado medio y grado superior.
Secundaria Miralbueno es un  En su escuela de hosteleria y
centro de formacion profesio-  turismo se forma en aloja-
nal en el que se imparten dife-  miento turistico, restauracion,
rentes ensefianzas profesiona-  cocina, restaurante y bar.
les: ciclos de garantia social,

IES Miralbueno
Cno. Vistabella, 8 Tel 976 33 04 50

www.maitresdearagon.com
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F o Martin Martinez

El Hotel-Restaurante El
Patio, fundado en 1987, es pro-
piedad de Hostelera Mularroya
S.L.. Se encuentra en la locali-
dad de La Almunia de Dofia
Godina (Zaragoza) y esta diri-
gido por Fernando Martin

Restaurante El Patio de Goya
Generalisimo, 6. La Almunia de Dofa Godina Tel 976 60 10 37

Nacido en Zaragoza el
29 de abril de 1959, su tra-
yectoria profesional trans-
curre entre la empresa
Hostelera Ibérica, en el
area de servicio Via
Augusta, y en el Hostal
Mularroya, fundado en
1978 y perteneciente a la
empresa Mularroya S.A.

Actualmente trabaja en
el Hotel Restaurante EIl
Patio de Goya en La
Almunia de Dofia Godina.

Martinez. En su restaurante El
Patio de Goya podra disfrutar
de la cocina creativa, merecedo-
ra de un sol en la Guia CAMP-
SA. Ademas ha sido galardona-
do con cinco primeros premios
en el certamen gastronémico de
Zaragoza y provincia.

www.maitresdearagon.com
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Mercedes Martin Pina .
Nacida en octubre de

1960, trabaja como jefe de
salay gerente en el restau-
rante Galatea.

Sus comienzos fueron
en un bar de copas hasta
que, en 1984, abre su pri-
mer  restaurante  El
Mirador.

Tras varios viajes por
Inglaterra y paises asiti-
cos, se instal6 en San
Sebastian donde continué
su formacion con el equi-
po del restaurador Ramén
Roteta.

El restaurante Galatea se res. El estilo de cocina es de
inaugura en 1989 en la Puebla  mercado, cuidando mucho el
de Alfindén, en la provincia de  producto y la presentacion. La
Zaragoza. Se sitUa en una casa  carta de vinos recoge caldos de
de tres plantas con tres comedo-  seis denominaciones de origen.

Galatea
La Puebla de Alfindén. Tel 976 10 79 99

www.maitresdearagon.com
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Rogelios — Zaragoza

En 1974 se inaugura el restau-
rante Rogelios. Su carta es
actualizada regularmente vy
ofrecen, ademés un menu
degustacion y sugerencias en
funcion de la temporada. El

Nacido en Lagueruela
(Teruel) en septiembre de
1948. Ha recibido forma-
cion de cursos de catas y
montajes y posee el titulo
de sumiller. Comenz6 su
experiencia de aprendiz
en la cafeteria Las \Vegas y
ha trabajado después en
numerosos establecimien-
tos como hotel Corona de
Aragon, restaurante Eli-
seos, Txakoli o Rogelios,
donde contintia de primer
maitre.

tipo de cocina es de mercado y
sus especialidades son carnes y
pescados. El restaurante cuenta
con salones para banquetes y
celebraciones, asi como un
salon privado.

Rogelios
Eduardo Ibarra, 10. Tel 976 35 89 50

www.maitresdearagon.com
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Hotel Estela Barcelona - Barcelona

En 1992 abre sus puertas el
Hotel Estela Barcelona, pro-
piedad de Art Estar Team
S.L.. El hotel tiene el sobre-
nombre de Hotel del Arte por-
que alberga, permanentemen-
te, exposiciones de arte. Su res-

Nacido en Zaragoza en
1958, su experiencia co-
mienza en dicha cuidad
en 1973 donde ha trabaja-
do en numerosos estable-
cimientos como el Hotel
Melia Zaragoza o el Club
Nadtico. Sus pasos siguen
por Ceuta, Sitges, Gerona
y el Hotel Ra en El Ven-
drell (Tarragona) hasta
volver a Sitges donde tra-
baja actualmente de
director de F&B.

taurante ofrece una amplia
variedad de platos de cocina
mediterranea y de autor, con
especialidades en su carta de
temporada creativa y menus
especificos para eventos que se
celebran en Sitges como el fes-
tival de Cine.

Hotel Estela Barcelona
Avda. Port d'Aiguadolc, 8 - Sitges Tel 938 11 45 45

www.maitresdearagon.com
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Carlos Orgaz Palomera
Nacido en Madrid en

1963 es técnico en restau-
racion y titulado en sumi-
lleria internacional. Tra-
bajé como primer maitre
en el Hotel Casino de
Zaragoza. También ha
sido director de restaura-
cion en el restaurante El
Foro y la residencia Ma-
zaruba de Zaragoza. Ac-
tualmente es profesor téc-
nico de Formacion Pro-
fesional de la Diputacion
General de Aragén en el
IES Miralbueno.

El Instituto de Educacion grado medio y grado superior.
Secundaria Miralbueno es un  En su escuela de hosteleria y
centro de formacion profesio-  turismo se forma en alojamien-
nal en el que se imparten dife-  to turistico, restauracion, coci-
rentes ensefianzas profesiona-  na, restaurante y bar.
les: ciclos de garantia social,

Escuela de Hosteleria del IES. Miralbueno
Camino Vistabella, 8. Tel 976 33 04 50

www.maitresdearagon.com
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El restaurante Gayarre lleva
mas de veinte afios regentado
por Manuel Berbegal. En 1983
se abre al publico este estable-
cimiento que ofrece a sus
clientes una cocina navarro
aragonesa, especializada en
cocina internacional. Destaca

Nacido en 1947 en la
localidad zaragozana de
Nuévalos, ha tenido una
larga trayectoria profesio-
nal. En la actualidad tra-
baja en el restaurante
Gayarre pero ha pasado
por numerosos estableci-
mientos de Zaragoza, Ta-
rragona, Andorra, Ma-
drid, Barcelona, y Suiza.
Entre ellos Hotel Corona
de Aragén y restaurante
Hispanidad en Zaragoza,
restaurante  Manila en
Madrid o Don Pepo en
Barcelona.

en su carta el protagonismo de
la borraja. Premiado con
numerosos galardones desta-
can el mejor restaurante de
Aragén en 2004. En un entor-
no de jardines ofrece un
marco ideal para banquetes y
celebraciones.

Restaurante Gayarre
Ctra. Aeropuerto, 370. Tel 976 34 43 86

www.maitresdearagon.com
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ez Badules

Asador Gayarre S.A. funda
en 1985 el restaurante Ga-
yarre. Situado en un chalet a
las afueras de Zaragoza ofrece
a los clientes una cocina de
tipo mediterranea. Su especia-
lidad son las verduras, sobre

Nacido en octubre de
1968 en Zaragoza. En
1993 obtuvo el titulo de
formacion profesional en
la rama de hosteleria y
turismo en el IES Mi-
ralbueno. Ha realizado
cursos de iniciacion a la
cata de vinos. En su tra-
yectoria ha trabajado de
camarero en la cafeterfa
Vaboli y restaurante Go-
yesco. Actualmente es
jefe de rango en el res-
taurante Gayarre.

todo, la borraja. Rodeado de
jardines, es un marco ideal
para banquetes y celebracio-
nes. Posee una amplia bodega
de vinos que propone una
carta que variada semanal-
mente.

Restaurante Gayarre
Ctra. Aeropuerto, 370. Tel 976 34 43 86

www.maitresdearagon.com
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Miguel Poveda Pérez

El restaurante — enoteca El
Real es propiedad de la socie-
dad Bat-40. Acoge al visitante
con una cocina tradicional y con
platos de cocina internacional y
creaciones evolutivas de la coci-

Naci6 en julio de 1959
en la localidad valenciana
de Enguera. Vinculado a
la hosteleria desde 1973,
ha trabajado en la discote-
ca Torreluna, en el restau-
rante Garden, Las Tres
Carabelas o Azaragon/
Real Zaragoza de jefe de
hosteleria. Desde el afio
2002 a la actualidad es jefe
de comedor y encargado
de hosteleria en el restau-
rante El Real.

na de mercado. Cuidada pre-
sentacion de los platos y una
extensa cata de vinos de las
mejores regiones del mundo.
Situado en un edificio del siglo
XV tiene la bodega mas antigua
de Aragén.

El Real
Alfonso |, 40. Tel 976 20 08 04

www.maitresdearagon.com



Guia de maitres de 4

Asador Campo del Toro - Zaragoza Con 28 afios, inicié su
formacion en la Escuela
de Ntra. Sra. De Gua-
yente y terminé de estu-
diar hosteleria en el IES
Miralbueno. Su prepara-
cion basica y el comienzo
del trabajo de restaura-
cion le hizo aprender el
oficio al que se dedica,
actualmente en el restau-
rante Campo del Toro.

[ (]

El restaurante Asador Cam-  borando el pan todas las
po del Toro se cred hace veinte  mafianas. Podemos elegir en-
afios. Enfocado al mundo tau-  tre la carta, dispuesta como
rino, nos ofrece una cocinatra-  una faena taurina, o un menu
dicional pero actualizada, ela-  degustacion.

Asador Campo del Toro
Pza. del Portillo, 5. Tel 976 44 37 74

www.maitresdearagon.com
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rge Rodriguez Herrero

El hotel El Principe fue
inaugurado en 1991 en pleno
centro histérico de la cuidad
de Zaragoza. Dispone de tres
salones para la celebracion de
banquetes y reuniones, asi

Nacido en noviembre
de 1951. Su historia profe-
sional transcurre como
maitre por el restaurante
Faustino, Casino Mon-
tesblancos, restaurante
Begofia, Aldaba, hotel
Boston, asi como varios
hoteles de Francia. Desde
1995 y hasta la actualidad
es director de restaura-
cion del hotel EI Principe.

{17

como una cafeteria con servi-
cio de barra y comedor.

Ofrecen una carta renovada
y menus variados como el
mend tipico aragonés.

Hotel El Principe
Santiago, 12. Tel 976 29 41 01

www.maitresdearagon.com
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Hotel Restaurante Rausan - Zaragoza

El hotel restaurante Rausan
Alfajarin es propiedad de
Panzares S.A., situado en
Alfajarin (Zaragoza). Su res-
taurante ofrece una cocina case-
ra 'y tradicional en su menu del
dia, y una cocina nacional y

Hotel Restaurante Rausan
Ctra. Madrid — Barcelona, Km. 341 Alfajarin Tel 976 10 00 02

Nacido en 1948 en
Panzares (La Rioja).

Su trayectoria profesio-
nal transcurre por el hotel
Tres Reyes de Pamplona,
restaurante Orio en Rosas
(Gerona) o el hotel Edel-
weis en  Candanchd
(Huesca). Ha trabajado
en el hotel Carlton Rioja
en Logrofio y en el hotel
El Ciervo de Zaragoza.
Actualmente es maitre
jefe de comedor en el
Restaurante Rausan.

sugerente en su servicio a la
carta. Presenta platos como
borrajas con almejas, colitas de
cigalas con yemas de esparra-
gos, habitas baby con foie y
jamén ibérico o media paletilla
de ternasco asado.

www.maitresdearagon.com
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Isaac Ruiz Saenz .
Nacido en Valdemadera

(La Rioja) en 1965.

Comienza su experien-
cia en bar de empresa
familiar y funciones de
jefe de sala durante el ser-
vicio militar. Ha sido pro-
pietario y gerente del res-
taurante El Castillo y
camarero de catering de
El Cachirulo. Realiza
précticas de cocina en El
Chalet y fines de semana
de servicio de carta en
Casa Montafiés.

cados, en una amplia carta.

El restaurante Casa Mon-  Disponen de salones para la
tafiés, situado en el centro de  celebracion de banquetes y
Zaragoza ofrece a sus clientes  reuniones, con capacidad de
una cocina tradicional y de hasta 240 personas. La bodega
mercado. Entre sus sugeren-  cuenta con vinos de hasta 200
cias destacan las carnes y pes-  referencias distintas.

Casa Montafiés
Conde de Aranda, 22 — 24. Tel 976 43 81 15

www.maitresdearagon.com
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El restaurante Nautico, fun-
dado en 1983 es propiedad de
José Luis Yzuel (Yzusa S.L.)
Presentan al publico una cocina
creativa con especialidades en
arroces y bogavante. Ofrecen
también un menu seleccion,

Nacido en Zaragoza en
junio de 1962 es sumiller
titulado.

Trabajé en diversos
establecimientos como en
el Hotel Boston, el restau-
rante EI Cachirulo y en el
Meson El Portillo. En este
momento ejerce su profe-
sion en el restaurante

Nautico.

menu degustacion y carta. El
establecimiento ha recibido dis-
tintivo de reconocimiento
mejora continua de la calidad
de Zaragoza y placa al Mérito
Turistico DGA 2004. Reco-
mendado por la Guia Gour-
metour, Aragén a la cartay DO
Jamon de Teruel.

1N TN =
e

Restaurante Nautico

P° Echegaray y Caballero s/n. Tel 976 29 34 00

www.maitresdearagon.com



Solanas Murillo

El restaurante Aragonia
Paradis es un local célido y
acogedor situado en el atrio
del hotel Palafox. La cocina se
alinea en la corriente medite-
rranea e internacional, con
especialidad en arroces y setas,

Guia de Maitres y Profesionales de Sala de Aragén

Sumiller titulado por la
Escuela  Superior de
Hosteleria y Restauracion
de Barcelona. Es vicepre-
sidente de la Asociacion
de Sumilleres de Aragon
y subcampedn de Espafia
del Concurso de Sumi-
lleres. Actualmente es
director y sumiller del
restaurante Aragonia Pa-
radis de Zaragoza.

También es profesor
habitual de cursos de cata
de vinos.

también ofrece un mend
degustacion.  Dispone de
bodega climatizada con méas
de un millar de referencias.
Con capacidad para 60 perso-
nas, cuenta ademas con un
espacio reservado para servi-
cios privados.

Aragonia Paradis
Casa Jiménez s/n. Tel 976 79 42 43

www.maitresdearagon.com
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Hotel Restaurante El Patio - Zaragoza

Hostelera Mularroya S.L.
funda en 1987 el Hotel-
Restaurante El Patio en la
Almunia de Dofia Godina, pro-
vincia de Zaragoza. Su restau-
rante La Almunia ofrece una
cocina tradicional, mientas que

Hotel — Restaurante El Patio
Generalisimo, 6. La Almunia de Dfia. Godina. Tel 976 60 10 37

Nacido en Codos (Za-
ragoza) en 1965, ha reali-
zado NUMerosos cursos y
seminarios como cata de
vinos, atencion al cliente,
protocolo, gestion comer-
cial o calidad en hoteles.
Su profesion se sucede
entre el Hostal Mularroya
y el Hotel restaurante El
Patio. Ha obtenido el
“Premio a la Elegancia”
en el Il Campeonato
Oficial de Aragon de
Maitres y Jefes de Sala.

el restaurante EI Patio de Goya
presenta una carta que recorre
la cocina creativa. La carta de
vinos abarca las denominacio-
nes de origen mas prestigiosas.
La calidad de su cocina les ha
hecho merecedores de un sol en
la Guia CAMPSA.

www.maitresdearagon.com



37. Manuel Dofate Abril

38. Juan Fernandez Gallastegui
39. Rosa Maria Forcano Pequerul
40. Emilio Frago Martinez

41. Jests Fuertes Lopez

42. Ignacio Gabas Casasnovas
43. Javier Gargallo Ramos

44, Eusebio Gascon Gran

45, Luis Javier Gracia Buenecasa
46. Concepcion Gracia Nogués
47. Carlos Hidalgo Roca

48. Miguel La Cruz

49. José Antonio Laborda

50. Sergio Labrador Lobera

51. Pedro M. la Laguna Mallada
52. Armando Lancis Valien

53. Jose Maria Lasheras Gracia
54. Jose Antonio Lazaro Martinez
55. Félix Llorente Yague

56. Ignacio Lorente Gracia

57. Celestino Manzano Herrero
58. Fernando Martin Martinez
59. Manuel Martin Pellicero

60. Pascual Martin Pellicero

61. Jestis Martin Pina

62. Mercedes Martin Pina

63. José Antonio Mercadal

64. Fernando Merenciano Cotaino
65. Rafael Moreno Andrés

66. Jose Luis Morén Capapé

67. Fernando Navarro Machin
68. Miguel Angel Nicolao Lopez
69. Carlos Orgaz Palomera

www.maitresdearagon.com

70. Javier Palomar Moliner
71. Oscar Paris Obon

72. Santiago Pastor Luaces

73. Arturo Peir6 Villalba

74. JesUs Pérez Badules

75. David Pérez Gracia

76. José Antonio Pérez Pérez
77. Jose Carlos Pinilla Mata
78. JesUs Porras Cases

79. Ivan JesUs Porras Martinez
80. Miguel Poveda Pérez

81. Luis Puyuelo

82. Francisco Javier Rada Sesma
83. CristinaRamos Lopez

84. Piedad Rio

85. Bernardo Rodas Jardiel

86. José Rodrigo Marin

87. Jorge Rodriguez Herrero
88. Carlos Rodriguez Marin
89. Miguel Angel Ruiz Arnaiz
90. Isaac Ruiz Saenz

91. Alberto Sancho Felez

92. Gemma Sancho Loscertales
93. José M? Sanz Esteban

94. Juan Carlos Sanz Vifies

95. Jesus Segovia Cuenca

96. Antonio Miguel Serén

97. Jestis Solanas Murillo

98. Juan Soria Mufioz

99. José M@ Suelves Moreno
100. lvan Tabernero

101. José M? Valdés Mira

102. Mariano Villarmin Soguero



con los mejores maitres




